
 
 

 
 
Bières 
 
GRIFFINTOWN   (ALE BLONDE)                  7      10  
IBU :20 / Houblon / 5% 
 
BLUE MOON   (BLANCHE STYLE BELGE)                7      10  
IBU :14 / Zeste d’orange, coriandre / 5.5% 
 
MURPHY’S   (STOUT)                  7      10  
IBU :30 / Café noir, chocolat noir / 4% 
 
PETITE BOURGOGNE   (ALE ROUSSE)                7      10  
IBU :25 / Caramel, prune / 5% 
 
MADRI   (LAGER EUROPÉENNE)                 8      11  
IBU :17.5 / Floral, malt / 4.6% 
 
PERROQUET   (SESSION  IPA)                 8      11  
IBU :60 / Résine, fruits exotiques / 3.5% 
 
APOCALYPSO   (IPA BLANCHE)                 8      11  
IBU :60 / Litchi, poire  / 6.5% 
 
HEINEKEN   (PALE LAGER)                  8      11 
IBU :23 / Léger, malt / 5%

 
 
 
Desserts 
 
Crème brûlée vanille                  13  
Vanilla crème brûlée  

Brownie aux pacanes, caramel beurre salé et crème glacée vanille            13             
Pecan brownie with salted caramel and vanilla ice cream. 

Profiteroles au chocolat, glace vanille et sauce chocolat             14                       
Chocolate profiteroles, vanilla ice cream, and chocolate sauce             
 

Tarte citron meringuée, gel de citron, crémeux citron et lime, meringue           15                 
Lemon pie, lemon gel, lemon and lime curd, meringue                                    

 

 

 



 

 

   

 

                        

Cocktails
 
 
DERNIER VOYAGE   (FRESH & FRUITY)                             16   
    Vodka iceberg, sirop de vanille et poire, jus de citron, Belle de brillet 
 
EUCALYPTUS CAIPIRINHA (SOUR & HERBAL)                     17 
Cachaça,  lime, brown sugar, bitter d’eucalyptus 
 
RITA DE PASSION    (SWEET & FRESH)                             17 
Tequila 1800, triple sec, jus de citron, purée de fruit de la passion, sirop simple  
   
JARDIN IVRE (FRESH & SWEET & SOUR)                                  17                   
Gin Sheringham, jus de lime, sirop de raisin et basilic, soda    
 
SUFFRAGETTE    (FRUITY & SWEET)                              17                                        
Rhum Bacardi, menthe fraîche,purée de framboises, jus de citron, jus d’ananas, sirop simple    
 
VINTAGE FASHIONED   (STRONG)                                                                                    18    
Whisky Woodford reserve, sucre brun, bitter chêne fumé    

LA UNION    (SPICY & FRESH)                                                          18             
Gin Noroi, jus de lime, sirop habanero & jalapeno, concombre frais, soda  

BRIGITTE BARDOT   (SWEET & FRESH & BERRY)                                18                                                               
Proseco, liqueur de camerise, jus de citron, jus de pamplemousse, sirop simple, blanc d’oeuf 

TOKYO SOUR    (SOUR & FRUITY)                                                                                    21                
Whisky Toki Suntory, purée de figues, jus de yuzu, romarin 

SANGRIA ROUGE  1l | Wine glass                                                        49 | 15
 Tosco rosso, sirop d'hibiscus, liqueur de violette, baies et fruits    
 
SANGRIA BLANCHE                 49 | 15 
Pinot grigio, sirop de jasmin, liqueur de lychee, fruits et lychee                                                   
 
 
Mocktails/Sans Alcool
 
BIÈRE HEINEKEN 0%                                                                    8   
 
GIN TONIC SANS ALCOOL   (HERBACÉ & AMER)                                                     9                                                            
Gin Tonic Brise-Glace de la distillerie québécoise Noroi    
 
SOIRÉE À FLORENCE    (BITTERSWEET)                                        9     
Noroi Aperitivo sans alcool, cordial jasmin et citronnelle, soda 
                                
MATIN EN PROVENCE    (FRESH &  HERBAL)                          10  
Jus de raisin, sirop de lavande, jus de citron, tonic
 
 
                                     
                               


